
MENU À 38,00
ENTRÉES AU CHOIX

Terrine de foie gras, confi ture d’échalotes     au miel

Assiette dégustation 
mousse de potiron, terrine d’artichauts, 
rillette de sardines, chou farci

VIANDES, POISSONS AU CHOIX

Filet de bœuf poêlé, sauce aux champignons des bois, morilles et persil plat

Filet de loup poêlé à la vierge de légumes
Dés de tomates, olives, cébettes et ail

DESSERTS OU FROMAGES AU CHOIX

Notre sélection de fromages
Clafoutis aux fruits de saison et amandes
Gâteau au chocolat «à ma façon»,  crème de banane ou boule de glace au choix

Compotée de poires et pommes au miel,  glace vanille et concassé de pistaches

 Mousse mascarpone, ananas confi ts  coulis de fruits exotiques et noisettes caraméli-
sées

Mousse aux marrons et son marron glacé
Coupe de glace ou sorbets  2 boules

Glaces : Café, chocolat, nougat, noisettes, pistache, vanille
Sorbets : Cassis, citron, fraise, noix de coco 

Prix en euro TTC : taxes et service compris. Paiements acceptés : Espèces, CB, American Express, chèque, tickets restaurant.


