NOTRE CARTE

ENTREES

Havtoh v ln nieoise BEITOMaEE FREBE. ... o i s e e R S R e R R 11€
ravioll nicoise, grated cheese

rawviall alla nizzarda, formaggio gratfiuggiato

Terrine d'artichauts violets, créme de cibouletie,

BOrTHE UECHNE SOlGle TREDINIEE. = s i e e s i e e e 12€
ternine of artichokes, cream chives, salad

termna carciofi, crema di cipollina, insalafa

Créme de lentilles tiédes, copeaux de magret fumé, mache, crottons et O, ., . ... uesise e s snssssnsens 13€
lentils cream soup, smoked breast of duck, com salad, croutons, , walnut
crema di ltenbicchie, filetto di analra affumicato, insalala di valeranella, croshni. | noce

Territe il fois gras, confitiré-decholobes @it el . oo ot G ay s s s s e s €16
goose-liver termne, onion jam, honey
pasticcio di fegalfo d'oca, marmellata a! cipolle, miele

Petit chou farci gratiné au parmesan, salade et UIRAIgretie QU PISTOU. . . . ...cvieenivsssnsnnsssaessssses €12
cabbage stuffed, salad, vinaigrelte, pistou
cavolo npieno, insaiata, vinaigrelte, pistou

Rillette de sardines aiux olives sur petits croutons et salade mélangée. . .. ......covviiniiiiniiiiniininens 13€
potted pork, sardines, olives, sippets, mixed salad

pashccio di mamale o di oca, sardine, olive, crosting, insalata mista

Mousse de potiron, coppa croustillante, salade au DEFMESAT . ., . .. cov v eisins sess s sassssisnsans €13
pumpkin mousse, salad, parmesan, coppa

mousse di Zucca, Insalata, parmigiano, coppa

PLATS "TERRE ET MER"

Conire Filet grillé-mueebetbes eb PUROns ;. oo svivviiav s vy s s s daan o .15€
grilled tenderloin, onions, pine nuts

controfifetto alla gniglia, cipalle, pinofi

Filet de Loup poélé a la vierge de legumes (dés de tomates, olives, cebettesetail). . ......coooiiiiiininnnn. 1€
fred sea bass, fomatoes, oiives, onions, gadic

spigola in padefla, pomodon, olive, cipolle, aglio

Civet de sanglier aux petits oignons, lardons et champignons de Paris. .. ... iieinoisnnsnnan 16€
simmered wild boar, mushrooms and onions, bacon

cinghiale cotto a fuoco lento, funghi e cipolle, bacon

Filet de Boeuf poélé, sauce aux champignons des bois, morillesetpersilplat. .. ...... ... ccciiiiiiiiiin. €21
fred fillet of beef. mushroom sauce, morels, parsiey

filetto di manzo in padella, salsa di funghi, spugnole, prezzemaolo

Pave de saumnen podle a o viengede JEumes. . ;oo ; o Sy simis i S i S R s 13€
fried salmon, fomato filling, ofives, garlic, onions, ofive oil

salmone in padella, condimento di pomodoro, olive, agho, cipolle, olio d'oliva

Mijohe d OGNeEt G PV o s L e B S T L S S S B A R S L S SR 13€
sauteed lamb with pesto

agnello saltato con pesio

Raviilis @ 1o Micotse oL rOmage RaDE. < oo s e S s e i s s SRR TSR 12€
raviall nicoise, grated cheese
ravioll alla nizzarda, formaggio grattuggiato




