
MENU  DE  LA  SAINT VALENTIN 

 
 

Menu  45  euros 
 

En apéritif 
1 Coupe de champagne 

 Amuse-Bouche 
 

 
 

ASSIETTE D’ENTRÈE À PARTAGER EN AMOUREUX 
 

 Terrine d’Artichauts, 
 Tarte Fine à la concassée de Tomates, parmesan et pistou 

Tartare de Saumon,  
Foie Gras sur toast  

 

 
 

FILET DE BŒUF POÊLÈ  
Sauce pignons, olives et tomates séchées 

 
Ou 

 
FILET DE LOUP POÊLÈ A LA VIERGE DE LÈGUMES 

 
Sauté de légumes de saison 

Polenta Crémeuse 
 

 
 

FARANDOLE DE DESSERTS 
 

Gâteau chocolat et sa crème de banane 
Mousse Mascarpone aux Marrons 

Crème mandarine et copeaux de chocolat 
Framboises Fraiches et chantilly vanillé  

 
 

 
 

 


